LES

ATELIERS

GOURMANDS

Vins et Fromages




VINS ET FROMAGES
J00% terroins francais

Vous ne savez jamais avec quel vin sublimer votre Fromage ? Cet atelier est fait pour vous !

Sec ou frais, a pate molle ou pressée, chévre ou vache, persillé ou non... explorez la palette des accords
possibles en fonction de votre fromage. Dites « Cheese » !

PROGRAMME

- Portraits croisés vins de Bordeaux et Fromages de France

- Méthode et vocabulaire de la dégustation

: Dégustations commentees de Fromages et vins de Bordeaux (AOC)*

*Appellations d’origine contrdlée 3 h de formation

Debutant

Ecole du Vin de Bordeaux

Programmation

disponib/e sur le site
ecoleduvindebordeaux.com




